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I. PENDAHULUAN
Tinjauan aspek ekonomi dalam wirausaha susu jagung bertujuan untuk mengevaluasi prospek wirausaha susu jagung. Aspek- aspek yang menentukan prospek usaha susu jagung antara lain adalah:

1. Wanita Sebagai Wirausaha

2. Proses pemasaran.
      Kesuksesan pemasaran suatu produk ditentukan oleh:

a. Kemasan Produk. Produk susu jagung dapat dikemas dalam berbagai cara: dalam kardus, dan dalam plastic dengan volume tertentu. Disamping itu disain dalam  kemasan perlu diperhatikan, supaya menambah daya tarik susu jagung cair yang kita produksi.Misalnya dengan gambar dan warna yang menarik.
b. Cara Pemasaran. Cara pemasaran susu jagung dapat dilakukan dengan berbagai cara; antara lain: “door to door”, dipasarakan di sekolah, kantor atau kampus; dipasarakan di kios- kios atau pasara tradisional maupun swalayan.
c. Iklan/ Promosi. Tujuan iklan atau promosi adalah mengenalkan hasil susu jagung dan sekaligus mencari pelanggan. Oleh karena itu perlu ditentukan cara iklan/ promosi yang tepat. Misalnya 

1) Pada acara lomba anaka- anak (  misalnya: menggambar, menyanyi), dengan dikemas dalam cup plastik berwarna menarik punya kecenderungan menjadi perhatian anak- anak.
2) Dengan membuat  selebaran yang dibagikan di perempatan jalan.
3) Bagi ibu- ibu dapat memcoba membagikan susu jagung pada saat sehabis senam bersama di RT atau RW ( namanya saja promosi, jadi memang pada awalnya membutuhkan biaya).

4) Memasang spanduk (kecil), pada acara- acara  sekolah, kampong atau tempat lainnya.
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3. Analisis Keuntungan
 

Analisis keuntunganproduksi susu jagung aneka rasa, dilakukan untuk  produksi selama 1 tahun
a. Produksi Susu Jagung per bulan

Susu jagung : 120 l/ hari x 25 hari/ bulan x  Rp 5.000,- / l

                      = Rp. 15.000.00,00

 Ampas          : 25 hari/ bln x Rp 5.000,00

                       =  Rp. 125.000,00

b. Kebutuhan peralatan
	No
	Nama Alat
	Jumlah


	Nilai 

(Rp)
	Umur
	Pnyusutan

(Rp)

	1
	Penggilain
	1 bh
	250.000,00
	5 th
	  4.000,00

	2
	Kompor
	1 bh
	250.000,00
	2 th
	  3.000,00

	3
	Mesin Pengupas
	1 bh
	250.000,00
	5 th
	  4.000,00

	4
	Alat Penutup botol
	1 bh
	125.000,00
	5 th
	  2.000,0

	5
	Alat Penutup plastic
	1 bh
	125.000,00
	5 th
	  2.000,00

	6
	Dandang
	2 bh
	250.000,00
	2 th
	10.000,00

	7
	Ember Plastik
	3 bh
	105.000,00
	2 th
	  3.000,00

	8
	Panci 
	3 bh
	225.000,00
	2 th
	  6.000,00

	9
	Pengaduk kayu
	3 bh
	  18.000,00
	1 th
	  1.000,00

	10
	Irus
	3 bh
	  15.000,00
	2 th
	     500,00

	11
	Kain Penyaring
	4 lbr
	  10.000,00
	1 th
	     750,00

	
	Jumlah :
	
	1.625.000,00
	
	36.250,00


c. Bahan Baku dan Bahan Tambahan

	No
	Keterangan
	Total (Rp)

	1
	Jagung = 15 x 25 x Rp  3.000,00
	1.125.000,00

	2
	Kacang Tanah = 4,5 x 25 x Rp. 10.000,00
	1.125.000,00

	3
	Jagung = 4,5 x 25 x Rp 5.000,00
	  225.000,00

	4
	Gula Pasir = 3,75 x 25 x Rp 6.500,00
	  609.375,00

	5
	Garam dapur = 0,15 x 25 x Rp 2.500,00
	      9.375,00

	6
	Kapur sirih = 0,075 x 25 x Rp 3.000,00
	      5.625,00

	7
	Soda Kue = 0,30 x 25 x Rp. 5.000,00
	    37.500,00

	8
	Wijen = 1,125 x 25 x Rp 4.000,00
	  112.500,00

	9
	Essence 
	    15.000,00

	10
	Natrium benzoat 
	  150.000,00

	11
	Bahan Bakar
	  200.000,00

	12
	Botol dan label = 25 x  Rp 120.000,00
	3.000.000,00

	13
	Plastik = 25 x Rp. 10.000,00
	   250.000,00

	
	Jumlah :
	6.864.375,00


d. Biaya - biaya lain
	No
	Keterangan
	Total (Rp)

	1
	Sewa Tempat 1 bulan
	   500.000,00

	2
	Penyusutan alat tiap bulan
	     36.250,00

	3
	Biaya promosi
	    200.000,00

	4
	Gaji karyawan = 10 x 25 x Rp 15.000,00
	3. 750.000,00

	5
	Biaya transportasi = 25 x Rp 20.000,00
	    500.000,00

	
	Jumlah:l
	4.986.250,00


 Analisis Keuntungan
	I. Modal Tetap MT)
	
	

	1. Pembelian alat 
	
	= Rp. 1.625.000,00

	2. Sewa Tempat 
	12 x Rp. 500.000,00
	= Rp  6.000.000,00

	Total
	
	= Rp  7.625.000,00


	II Modal Kerja (MK)
	
	

	1 Bahan Baku + B Tambahan
	12 x Rp 6.864.375,00
	=  Rp  82. 372. 500,00

	2 Gaji Karyawan
	12 x 3. 750.000,00
	=  Rp  45.000.000,00

	3 Biaya promosi
	12 x  Rp 200.000,00
	=  Rp      2.400.000,00

	4 Biaya transportasi
	12 x  Rp 500.000,00
	=  Rp.     6.000.000,00

	5 Penyusutan alat
	12 x Rp    36.250,00
	=  Rp         435.000,00

	Total
	
	    Rp.130.807.500   


	III Penjualan Produk (PP)
	
	

	1. Susu Jagung 
	12 x Rp 15.000.000
	= Rp 180.000.000,00

	2 Ampas
	12 x Rp 125.000,00
	= Rp     1.500.000,00   

	Total
	
	Rp. 181.500.000,00


KEUNTUNGAN =  PP – (MT + MK)
(PER TAHUN)    =  Rp 181.500.000,00 – ( Rp 7.625.000,00 + Rp 130.807.500,00 )
                             =  Rp 43.067.500
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