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Abstrak


Dalam pembuatan roti, kadar protein yang rendah dapat diatasi dengan penambahan agen pengoksida yang membentuk ikatan silang dan memperkuat protein. Enzim transglutaminase mampu mempercepat terbentuknya ikatan silang dalam dan antar protein. Keuntungan pemanfaatan enzim transglutaminase dalam pembuatan roti diantaranya adalah: menggantikan bahan-bahan kimia sebagai flour improver yang aman, meningkatkan kualitas tepung terigu, sifat adonan dan roti, membuka peluang pemanfaatan tepung protein rendah untuk bahan baku pembuatan roti, dan meningkatkan daya tahan adonan pada saat disimpan beku.

