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ABSTRAK

Buah-buahan mudah mengalami kerusakan sehingga diperlukan upaya untuk mengolah menjadi produk yang awet. Salah satu olahan buah adalah selai. Selai adalah produk makanan yang kental atau setengah padat dibuat dari campuran 45 bagian berat buah dan 55 bagian berat gula. Tiga bahan pokok pada pembuatan selai adalah pektin, asam, dan gula. Kulit durian merupakan limbah pada saat orang mengkonsumsi durian. Padahal, kulit durian masih mengandung pektin, sehingga kulit durian dapat digunakan sebagai bahan baku pembuatan selai. Selai durian dibuat dari bahan-bahan sebagai berikut: kulit durian, gula papsir, asam sitrat, natrium benzoate, garam dapur, vanili, air, dan esens durian. Proses pengolahan meliputi tahapan sebagai berikut: pencucian kulit buah, perebusan, pendiaman, penambahan bahan, pemasakan, penambahan bahan, dan pengemasan.
