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I. KOMPETENSI
A. Menyiapkan bahan dan peralatan merangkai bunga
B.  Merancang rangkaian bunga
C. Membuat rangkaian bunga
II. SUB KOMPETENSI
A. Menguasai kebutuhan bahan-bahan yang digunakan untuk merangkai bunga
B.  Menguasai kebutuhan dan kegunaan peralatan untuk merangkai bunga
C. Merancang bentuk-bentuk rangkaian bunga
D. Menentukan kebutuhan pada rangkaian bunga
E.  Membuat rangkaian bunga bentuk “L”
F.  Membuat rangkaian bunga bentuk “S”
G. Membuat rangkaian bunga bentuk “T” terbalik
H. Membuat rangkaian bunga bentuk segitiga siku-siku
I.  Membuat rangkaian bunga bentuk sigitiga sama kaki
J.  Membuat rangkaian bunga bentuk lingkaran
K. Membuat rangkaian bunga bentuk bulan sabit
III. KRITERIA UNJUK KERJA
A. Bahan dan peralatan direncanakan dan disiapkan sesuai dengan kebutuhan
B.  Bentuk-bentuk dasar rangkaian bunga dikuasai.
C.  Merangkai bunga dengan cara dan prosedur yang benar
IV. SKENARIO PEMBELAJARAN
A. Kegiatan awal
1.  Dosen menjelaskan kompetensi dan sub kompetensi yang diharapkan dari

kegiatan menyiapkan, merancang, dan merangkai bunga.

2.  Menjelaskan bahan, alat dan teknik merangkai bunga.
Memberikan pertanyaan-pertanyaan sebelum praktikum dimulai, untuk menilai
kesiapan mahasiswa sebelum praktik.
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Dosen menjawab dan tanggapan atas pertanyaan mahasiswa yang kurang
dimengerti.

Dosen memberikan kriteria penilaian (proses, hasil praktikum serta penulisan
laporan secara individu.

Dosen menjelaskan sistematika penulisan laporan dan garis besar isi laporan
Dosen membagi kelompok, 1 kelompok terdiri minimal 3 orang.

Kegiatan inti
Dosen menjelaskan bahan dan alat serta prosedur kerja:

a.

Bahan-Bahan
1) Bunga potong
2) Daun potong
3) Bunga sela

. Alat-alat

1) Oase atau pelepah pisang atau batang enceng gondok.
2) Vase bunga

3) Gunting bunga

4) Kawat bunga

5) Isolasi

. Prosedur kerja

1) Siapkan bunga potong, daunnya, dan vase bunga.
2) Buat rangkaian bunga dengan prosedur kerja seperti berikut:
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Pilih vase bunga tinggi, dengan bibir vase tidak mengecil.
. Pilih daun atau bahan yang melengkung secara alamiah seperti daun cykas.
. Potong daun cykas 1 kali tinggi vase.
. Tancapkan tangkai daun dengan posisi seperti huruf “C”. Selanjutnya tancapkan
daun cykas yang lainnya pada sisi lainnya dengan posisi sebaliknya sehingga

membentuk garis “S”

ow

Tancapkan daun diantara daun cykas untuk menutupi oase.
. Titik tengah dari vase ditancapkan bunga besar seperti lily.
7. Tambahkan sedikit bunga penyela dengan bunga terbesar di bawah dan bunga

terkecil berada di atas.

RANGKAIAN BUNGA BENTUK “S”
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RANGKAIAN BUNGA BENTUK “L”

1. Siapkan bunga atau daun yang mempunyai batang panjang seperti gladiol atau
daun palm yang dipotong sebagian daunnya.

Gunakan vase yang panjang.

Potong batang bunga 1%2-2 kali tinggi vase dihitung dari ujung tangkai bunga.

. Tancapkan tangkai bunga yang panjang dengan bentuk garis L.

Tancapkan bunga utama dengan jumlah minimal 1.

Tutup bagian yang masih kosong dengan daun dan bunga penyela.

=V IS NV

RANGKAIAN BUNGA BENTUK
“SEGITIGA SIKU-SIKU”
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Siapkan bunga dengan tangkai panjang seperti mawar.

Siapkan vase tinggi.

Potong tangkai bunga dengan ketinggian 1%2-2 kali tinggi vase bunga.

. Sebagai patokan garis area segitiga siku-siku, tancapkan tangkai bunga dengan
posisi tegak lurus, horisontal dan 2 tangkai ditancapkan diantaranya.
Tancapkan 3 lembar daun di atas bibi vase.

Tancapkan bunga utama dan bunga penyela.
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5.
6.

RANGKAIAN BUNGA BENTUK
SEGITIGA SAMA KAKI
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1. Siapkan bunga dan daun dengan tangkai yang panjang.
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. Siapkan vase pendek.
. Potong tangkai bunga yang berfungsi sebagai patokan dengan ukuran 1'5-2 kali

lebar vase.

. Tancapkan tangkai bunga tepat ditengah vase, sedangkan 2 tangkai yang lainnya di

tancapkan dengan posisi horisontal sebelah kana dan kiri dari tangkai utama.

. Tancapkan bunga utama, daun dan bunga serta daun penyela.

RANGKAIAN BUNGA BENTUK BULAN
SABIT
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Siapkan bunga yang mudah ditekuk atau daun yang melengkung secara alami
seperti cykas.

. Siapkan vase pendek.
. Tancapkan daun cykas atau tangkai bunga utama yang dilengkungkan dengan

bantuan kawat yang dililitkan pada tangkai bunga.

. Ukuran panjang tangkai yang satu lebih panjang dan tangkai lainnya lebih pendek.

Tancapkan dengan arah yang berlawanan.

. Tancapkan bunga utama diantaranya. Jika dirasa perku dapat ditambahkan bunga

atau daun penyela.
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RANGKAIAN BUNGA BENTUK “T”
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1. Siapkan bunga dan daun dengan tangkai yang panjang.

2. Siapkan vase pendek.

3. Potong tangkai bunga yang berfungsi sebagai patokan dengan ukuran 1'2-2 kali
lebar vase.

4. Tancapkan tangkai bunga tepat ditengah vase, sedangkan 2 tangkai yang lainnya di
tancapkan dengan posisi horisontal sebelah kana dan kiri dari tangkai utama.

5. Tancapkan bunga utama tepat di tengah dan bunga dan daun penyela mengikuti
garis vertikal dan horisontal.
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RANGKAIAN BUNGA BENTUK VERTIKAL

1% %

1. Siapkan bunga dengaﬁ .tangkai panjang dan vase tinggi

2. Potong tangkai bunga 1'% kali tinggi vase. Tancapkan di tengah vase.

3. Tancapkan bunga utama dan bunga penyela beserta daun penyela dengan garis
lurus.

RANGKAIAN BUNGA BENTUK SETENGAH
LINGKARAN

1. Bentuk ini membutuhkan bunga yang banyak terutama jenis bunga satuan seperti
mawar, krisan, atau fiji.

2. Potong bunga 1'% kali tinggi vase, sebagai patokan tancapkan bunga tepat ditengah
vase, 4 penjuru, dan diantara.
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2. Dosen selalu mendampingi mahasiswa selama praktikum berlangsung.

3. Dosen terjun langsung apabila ada mahasiswa yang mengalami kesulitan pada
saat praktik.
4.  Hasil praktikum dinilai secara individu.

5. Penilaian dosen terhadap hasil praktikum berdasarkan pada pemilihan bahan,
kesesuaian bentuk rangkaian, kerapian, dan penataan.

C. Kegiatan akhir

1.  Mahasiswa membersihkan peralatan praktikum.

2. Mahasiswa menilaikan hasil praktikum

3.  Mahasiswa membersihkan ruang laboratorium.

4. Dosen memberikan umpan balik hasil kegiatan praktikum

V. MEDIA PEMBELAJARAN

A. Demonstrasi

VI. SUMBER BELAJAR/ALAT BANTU BELAJAR

A.  Buku/modul

B. Model

VII. KEGIATAN REMIDIAL

A. Mahasiswa yang belum berhasil dalam praktikum menyiapkan dan membuat
garnish harus mengulang pada hari lain.

B. Mahasiswa yang belum melakukan praktik wajib mengganti praktik diluar
kegiatan belajar mengajar agar tidak mengganggu mahasiswa lainnya.

C. Perencanaan mahasiswa yang belum memenuhi syarat dikembalikan untuk
diperbaiki. Perencanaan praktikum harus dikumpulkan sebelum praktikum
berikutnya.

D. Ujian teori dilaksanakan pada akhir semester, apabila mahasiswa mendapatkan
nilai dibawah “C” maka akan dilakukan remidi setelah ujian semester selesai
dilaksanakan.
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VIII. PENILAIAN
Proses .
- Produk/hasil .
Langkah | Keselamatan | Sikap Nilai
_ , laporan h Ket
kerja kerja (10 . Total
) ) ) (70 point)
(10 point) | (10 point) point)
Kerapian
Struktur
Penampilan
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