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 c.  Bagaimana karakteristik masing-masing jenis tepung? Sesuai atau tidak dengan 

SNI? 

 d. Bagaimana karakteristik telur ayam? Berdasarkan berat, termasuk golongan 

mana? Berdasarkan cirinya, termasuk mutu berapa? 

 e. Jika Anda mendapat tepung dan telur ayam dengan karakteristik seperti itu, apa 

yang akan Anda lakukan? 

• Apakah menerima tanpa syarat? 

• Apakah menerima dengan syarat?  Apa alasannya? 

• Apakah menolak? 
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Hasil Pengamatan No 
Pengujian Mutu 

Telur Ayam Konsumsi 

Telur I Telur II 

1 Warna   

2 Bau   

3 Bobot   

4 Tingkat kesegaran   

5 Kondisi putih telur   

 a. Kebersihan   

 b. Kekentalan   

6 Kondisi kuning telur   

 a. Bentuk   

 b. Posisi   

 c. Penampakan batas   

 d. Kebersihan    

7 Kondisi kerabang   

 a. Bentuk   

 b. Kehalusan   

 c. Ketebalan   

 d. Keutuhan   

 e. Kebersihan   

 


